BARK er en hyldest til naturen og de store smagsoplevelser, den giver os.

Vi laver velsmagende mad uden svinkeeerinder af gode og beeredygtige ravarer.

LETTE SNACKS

KROKETTER af and serveret med syltede solbser mayo 49,-

CHILI-OST af Vesterhavsost og cheddar med sky og honningdip 40,-

FORRETTER

SASONENS GRONTSAGSSUPPE - sparg venligst din tiener 95,-

FLAMMEGRILLET ISLANDSK LAKS serveret med peberrodscréeme, urtesalat, syltede lag, lakserogn, ristede
rugbradskrummer og porreaske 95,-

ROGET KYLLINGERILLETTE FRA HOPBALLE M@LLE serveret med frisk purlag, karvel olie og
friterede kapers 105;-



SALATER

BARK SALAT med cherrytomater, friske urter, smgrstegte croutons, revet Vesterhavs ost og skyr senneps

dressing. 95,- =
Kan fas med falgende tilvalg:
letraget islandsk laks +30
roget kylling brast +30
GRILLET RIBEYE af gkologisk Nordjysk Naturkad med urtesmar 265,-
BRAISERET SVINENAKE fra Henriksfélts gard, serveret med butternut squash,
bagte skalottelgg og sauterede svampe sauce 175,-
PANDESTEGT TORSK med hvidlgg, chili, citron, olivenolie, fennikel & hvid vin 195,-
CREMET SVAMPE TAGLIATELLE serveret med Vesterhavsost 155, -
GRILLET KYLLING med lune dampede grantsager marinerede i olie, eddike og
hakkede kryddeurter 185,- =
GRILLET LAKS med stegte grontsager, asparges kartofler og lgvstikke pesto 205,- =M

Nordjysk Naturked (a@kologisk)

FRESH

Nordjysk Naturkad producerer gkologiske og beeredygtige kvalitetsravarer baseret pa kveeg, som
bidrager til at beskytte de naturlige markomrader | Nordjylland.

Dette koncept er blevet udviklet og tilpasset balance og omsorg for dyr, natur og mennesker.

Fra jord til bord for en smagfuld oplevelse.



BARK BURGERS

BARK burgers tilberedes over bal i vores treekulsfyrede grillovn og serveres i en
dejlig ristet bolle med salat, rgget mayo og hjemmelavet pickles.

Kgdet kommer fra kveeg fra Nordjylland.

Alle BARK burgere kan fas med sprad gkologisk kylling  +25,-

PULLED PORK BURGER Svinebov fra Henriksfalts gard braiseret i BARK gl, serveret med

chipotle mayo, krydret blommechutney og coleslaw 130,-
BACON Sprad bacon, “mustchup”, bacon, chutney og pepper jack ost 130,-
SPICY Hjemmelavet fermenteret chili sauce, jalapeno mayo og pepper jack ost 130,-

CHEESE Tomat, redlgg, traffelmayo - serveret med dit valg af ost:
Blaskimmel, Vesterhavsost eller lagret Cheddar 130,-

GR@N VEGANER pulled oumph, krydret greeskarkompot, portobellosvampe 130,-

TILVALG

TILBEHZR

POMMES FRITES 30,- SWEET POTATO FRIES 30,- SPR@DE LAGRINGE 30,-
GRATINERET KARTOFFELMOS MED BACON 30,-

GRONT

BLANDET SALAT 25,- PICKLES 15,-
SAUTEREDE GR@NTSAGER 25,- RISTET BLOMKAL 25,-

DRESSING / SAUCE

ROGET MAYO 15,- JALAPENO MAYO 15,- SOLBZAR MAYO 15,-

SPICY KETCHUP 15,- BRONDKARSE-AIOLI 15,- R@DVINSSAUCE 15,-



DESSERTER

ZBLETRIFFLI med Bella de Boscop eebler serveret med hjemmelavet crumblé
og pisket vanilje créme fraiche

VANILJEIS SANDWICH med ristede nadder og karamelliseret chokolade sauce

UDVALG AF UNIKA OSTE med greeskar- eeblemarmelade og sprodt brad

@restads Boulevard 114-118, 2300 Copenhagen S,
T: +45 8877 6685 W: restaurantbark.dk

Alle priser | danske kroner inkl. service og betjening

95,-

75,-

95,-



